
Mittelheim St. Nikolaus Riesling QbA

reife, opulente fast „wilde Frucht nach Grapefruit und ge-
trocknetem Ingwer, ein Hauch von Bergkräutern, gute Mine-
ralität und kraftvoll geschmeidige Säure

JG 2009 90/100 Punkte Eichelmann Weinführer 2012, 91/100
Punkte Gault Millau 2011, 89 Parker Punkte, 90/100 Punkte
Gault Millau 2012

Erzeuger Weingut Peter Jacob Kühn, Oestrich im
Rheingau

Anbaugebiet Rheingau

Rebsorte Riesling

Auszeichnung JG 2009 90/100 Punkte Eichelmann
Weinführer 2012, 91/100 Punkte Gault
Millau 2011, 89 Parker Punkte, 90/100
Punkte Gault Millau 2012

Temperatur 8–10°C

Lagerzeit jetzt + 7–8 Jahre

Weinart Weißwein

Land Deutschland

Qualität Qualitätswein

Geschmack trocken

Passt zu Meditation, Tafelspitz, Ragout von Ge-
flügel

Weinanalyse

Kontrolle durch: DE–ÖKO–003 (vorher
DE–003–Öko) LACON

Anbauverband:

Restzucker (g/l): 2,1

Vorh. Alkohol (Vol%): 13,2

Gesamtsäure (g/l): 7,8

Schweflige Säure frei (mg/l): 35

Schweflige Säure gesamt (mg/l): 119

Weinstil: Holzfass
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